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PROGENIE EXTRA BRUT 2023

A Progenie nasceu em homenagem aos 90 anos de Don Antonio Pulenta. Para a celebragao, a
familia preparou um espumante com uvas Pinot Noir e Chardonnay segundo o método
Champenoise. A sua elegancia e complexidade tnicas destacam-se pelo seu envelhecimento sobre
borras durante mais de 36 meses. A progénie ¢ a linhagem, a familia que descende de uma pessoa.

Visual
Cor cobre, bolhas finas e formagao persistente de coroa.

Aroma
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™ Aromas de marmelo, péra e maga sao percebidos com leves
[]

notas de frutos secos.

Paladar

Entrada doce, bom equilibrio de acidez e expressao de fruta.
Textura cremosa.

Castas
50% Chardonnay, 50% Pinot Noir

Vinificagio
Elaborado por el método Charmat LLungo, que consiste en la toma de
espuma realizada por una segunda fermentacion en tanques autoclaves.

Informagao técnica

Alcool: 11,7%

Estagio: Apds o inverno, este vinho ¢ colocado em tanques para iniciar a
segunda fermentagao e depois permanece em contacto com as suas
borras durante 3 meses antes de ser fraccionado. Também ¢é deixado em
armazenamento por mais 2 meses para depois iniciar a comercializagio.
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