ESPORAO

AZEITE EXTRA VIRGEM COBRANGCOSA

Azeite complexo e harmonioso, com notas herbaceas, produzido a partir de uma sele¢ao de
terroirs da variedade cobrancosa.

Nariz
Herbaceo, relva recém cortada, alcachofra, ervas
aromaticas frescas, rama de tomate e flores campestres.

Boca
Persistente, com notas verdes que lembra banana verde,
com um amargo e picante em harmonia.

Origem
HERDADE DO ESPORAC Reguengos de Monsaraz | Alentejo, Portugal

Variedades
Cobrancosa

Intensidade

00000

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN Acidez
Acidez: 0,2%
COBRANCOSA Harmonizagio

Ideal para vegetais e hortali¢as cozidas, um gaspacho,
PORTUGAL temperar chocolate e até mesmo em uma simples torrada

Formatos disponiveis
500ml | Cod.: 561 | EAN: 5601989001573
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