TAYLOR'’S®

A Taylor’s foi pioneira na elaboragéo de um vinho do porto branco seco para aperitivo. O
primeiro lote de Chip Dry fez-se em 1934 e, desde entdo, tem tido devotos seguidores por

VISUAL
Cor palha clara.

todo o mundo.

AROMA PALADAR
Nariz delicado que combina Paladar fresco e vivo,
fragréncias de fruta fresca com com bom sabor e final
aromas complexos e toques de seco e fresco.

carvalho caracteristicos de um
porto branco tradicional.

Malvasia Fina, Viozinho, Esgana Cdo, Rabigato, Gouveio

O Chip Dry é produzido utilizando o método tradicional de

vinificag@o para os vinhos do porto, adicionando-se aguardente vinica
ao mosto para parar a fermentacdo e preservar no vinho final algum
aglcar natural da uva. No caso do Chip Dry, a aguardente adiciona-se
mais tarde, quando a maioria do agucar & se converteu em

dlcool, produzindo, assim, um porto de uma secura pouco comum.

Alcool: 20%

Estdgio: Os vinhos individuais estagiam separadamente em tonéis de
madeira de carvalho entre quatro e cinco anos, e sGo depois lotados,
pouco antes de serem engarrafados, para dar equilibrio e cardcter.
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