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S6 em alguns anos e condigdes muito especiais se consegue este vinhos.

VISUAL AROMA PALADAR
Cor amarelo dourado. Aromas complexos de casca de Na boca é doce com uma
laranja, evolugdo de madeira, mel acidez equilibrada e
e notas florais da casta Loureiro vibrante. Termina longo
com evolugdo positiva. com grande

complexidade.

90% Loureiro, 10% Arinto.

No final do processo, as uvas sdo entdo prensadas, em prensa vertical
e o mosto de elevada concentracdo em aglcares fermenta

parcialmente em barricas usadas. O processo de fermentacdo é lento e
termina no final do Inverno. Naturalmente a fermentacgéo é
interrompida pelo frio € o mosto/vinho fica com cerca de 12%

de volume de d&lcool e um teor de agicar bastante superior a 100g/I.

Alcool: 12%
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