
MONTE VELHO TINTO 2019
Um vinho para todas as ocasiões. Com perfil equilibrado e gastronómico, retrata os melhores 

aromas e sabores das uvas alentejanas. 

VISUAL

Aspecto límpido, cor 

ruby. 

AROMA

Frutos vermelhos e bagas 

silvestres, bem envolvidos em notas 

subtis de especiarias. 

PALADAR

Intenso e rico, com 

estrutura sólida e final 

persistente

CASTAS

Aragonez, Trincadeira, Touriga Nacional, Syrah e outras. 

VINIFICAÇÃO

Desengace, esmagamento, fermentação alcoólica em cubas de inox com 

temperaturas controladas, prensagem, fermentação malolática, estágio 

de 3 meses em cubas de inox. 

FORMATOS DISPONÍVEIS

375ML | Cod.: 10 | EAN: 5601989001429

750ML | Cod.: 8 | EAN: 5601989001412

1,5L | Cod.: 263 | EAN: 5601989001443

3L | Cod.: 113 | EAN: 5601989994455

5L | Cod.: 114 | EAN: 5601989992604

INFORMAÇÃO TÉCNICA

Álcool: 13,5%

Idades das vinhas: 16 anos

PRÊMIOS

Mundus Vini - 85 pts | 2017; Concours Mondial de Bruxelles - 84,23 

pts | 2016


