
CRASTO SUPERIOR BRANCO 2018
Como o nome sugere, este vinho é feito com uvas provenientes da região do Douro Superior, da 

nossa propriedade com o nome de Quinta da Cabreira, localizada junto a Castelo Melhor e 

onde plantamos 114 hectares de vinha nos últimos anos.

VISUAL

Vinho de cor limão, 

com ligeiro toques

dourados

AROMA

Mostra-se no nariz um vinho fresco 

e sedutor, onde sobressaem 

excelentes notas citrinas muito bem 

integradas com ligeiras notas 

florais e vibrante mineralidade.

PALADAR

Na boca evolui para um 

vinho de porte sério e 

excelente volume, 

destacando-se pela 

excelente frescura e 

mnieralidade. Termina 

muito equilibrado e 

persistente, com excelente 

potencial de 

envelhecimento em 

garrafa.

CASTAS

60 % Viosinho; 40 % Verdelho

FORMATOS DISPONÍVEIS

750ML | Cod.:  230 | EAN: 5604123003570

INFORMAÇÃO TÉCNICA

Álcool: 12,5%

Estágio: Barrica nova 50 % / barrica usada 50 %, barrica carvalho 

francês – 85 %, barrica de carvalho francês com topos em acácia –

15%

Idade das vinhas: mais de 22 anos

VINIFICAÇÃO

As uvas, provenientes do Douro Superior, foram transportadas em 

caixas de plástico alimentar e sujeitas a uma rigorosa triagem à 

entrada da adega. Foram posteriormente desengaçadas e prensadas. 

O mosto prensado foi transferido para uma cuba de inox onde se 

manteve a uma temperatura de 8ºC durante 48 horas até à sua 

decantação. Seguidamente decorreu a fermentação alcoólica, que teve 

lugar inicialmente em cuba de inox, sendo o vinho posteriormente 

transferido para barricas de carvalho francês, onde terminou a 

fermentação com temperatura de 14ºC durante um período de 45 

dias.


