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CORDILLERA CHARDONNAY 2017

Na busca de ligares que permitiram elaborar vinhos excepcionais, o Valle del Limari, é onde foi
encontrada uma especial expressdo de Chardonnay.

S

VISUAL AROMA PALADAR
Amarelo citrino. Complexidade aromdtica, Na boca é fresco, com
marcada por notas florais, saborosa acidez e certa
péssego e lichia. salinidade, que

representa o selo dos
solos calcdrios de Limari.

CASTAS
100% Chardonnay

VINIFICACAO
Prensadas: cluster inteiro. Tipo de fermentagdo: fermentagdo alcodlica
65% em depésitos de aco inoxiddvel, 35% de barris de carvalho

francés. Tempo de fermentag¢do: 18 dias. Temperatura de fermentagéo:
17°C

INFORMACAO TECNICA

Alcool: 13%

Estdgio: 9 meses em barricas de carvalho francés. 30% segundo e mais
usos, 5% barrica nova.

FORMATOS DISPONIVEIS
750ML | Cod.: 446 | EAN: 8410113006479




