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CORDILLERA CARMENERE 2017

A linha Cordillera estd focada em mostrar a melhor expresséo de uma variedade em um vale
especifico. No caso deste vinho, Carménére, foi selecionada a drea de Peumo, no vale do
Cachapoal, reconhecida no Chile pela qualidade de sua Carménére.
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VISUAL PALADAR
Grande intensidade de Ao nariz expressa com espléndida Grande amplitude na
cor forca e carater da variedade boca e taninos redondos.
Carmenere. (frutos da floresta, Aromas de pdo tostado e
eucalipto e couro) com notas de especiarias que termina
torrefagdio, alcacuz e pimenta em um longo sabor.

preta.

CASTAS
100% Carmenere

VINIFICACAO

Tempo de maceragdo: 15 dias. Tipo de fermentagdo: fermentagéo
alcodlica em tanques de ago inoxiddvel. Fermentacdo malolética 100%
em barricas de carvalho francés. Tempo de fermentagdo: 5 dias

INFORMACAO TECNICA

Alcool: 13,5%
C;;:B IL IERA Estdgio: 12 meses em barricas de carvalho francés. 9% novas, 91%
i B3 segundo uso.
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