ESPORAO

AZEITE EXTRA VIRGEM GALEGA

Azeite delicado, monovarietal de azeitona Galega, a variedade de azeitona mais emblematica de
Portugal, colhida verde, com aromas suaves, doces e persistentes.

Nariz
Suave, com notas de maca, banana e frutos secos.

Boca
Azeite aveludado com notas de nozes frescas, suave com
um ligeiro picante, pouco persistente.

Origem
Reguengos de Monsaraz | Alentejo, Portugal

Variedades

Galega

Intensidade

00 OO0

Acidez
Acidez: 0,2%

Harmonizagao

Ideal para temperar frutas, peixes ou pratos delicados,
bolos, finalizar uma mousse de chocolate e até temperar
sorvetes.

Formatos disponiveis
500ml | Cod.: 68 | EAN: 5601989003157
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