ESPORAO

AZEITE EXTRA VIRGEM CORDOVIL

Azeite complexo e harmonioso, com sensagoes de amargo e picante, caracteristicas da
monovarietal Cordovil de Moura.

Nariz
Frutado verde a erva fresca, notas de couve recém cortada,
alcachofra e ervas aromaticas como o manjericao.

Boca

Com notas verdes ligeiramente picante e amargo,
complexo e harmonioso, com um toque final de frutos
secos e casca de améndoa verde.

Origem
Reguengos de Monsaraz | Alentejo, Portugal

Variedades
Cordovil

Intensidade

000 0

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGE Acidez

Acidez: 0,3%

CORDOVIL Harmonizagio

Versatil, ideal para saladas, salada de bacalhau, tapas ou
PORTUGAL num simples pao torrado.

Formatos disponiveis
500ml | Cod.: 69 | EAN: 5601989003157
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